
  

Paccheri al ragù di mare ...........................................................................................€ 12

Pennone rigato al Baccalà (pomodoro, olive, alici, capperi)...........................€ 10    

Pappardelle al Ragù di cinghiale............................................................................€ 10

Paccheri all’Amatriciana.........................................................................................€ 10   

Tonnarello alla cacio e pepe (anche versione vegana)..................................€ 10   

Pennoni rigati al tartufo, guanciale e pecorino...................................................€ 12    

Pappardelle/gnocchi  con carcio, guanciale  e pecorino...............................€ 12

 ( versione vegana senza guanciale con pecorino vegetale).................................€ 12

Ravioli alla Carbonara conditi alla carbonara, guanciale, uovo, 

pecorino, pepe (ripieni di formaggio morbido).........................................................€ 13    

Ravioli alla Sorrentina al sugo di ciliegino fresco e basilico 

(ripieni di mozzarella, basilico, parmigiano, pomodori soleggiati).....................€ 13   

Ravioli di patate, timo, maggiorana, e pecorino vegetale ai ceci..................€ 12  

Tutte le paste sono fatte da noi nella nostra cucina
con sola farina di grano duro e acqua

Contorni
Patatine fritte............................................................................................................€ 3,5 
Cicoria ripassata  .......................................................................................................€ 4,5
Broccoletti ripassati  ................................................................................................€ 4,5
Patate al forno ........................................................................................................€ 4
Isalata mista (lattuga, carote, pomodorini, radicchio, olive).......................€ 5

Secondi

Dolci esposti in vetrina

Primi

Antipasti
Speck, prosciutto e bufala.................................................................................€ 12

Carpaccio di carne di manzo, rucola e pomodoro......................................... € 12

Carpaccio di polpo, rucola e pomodoro.............................................................€ 12

Fagioli cotiche e prosciutto in coccio...................................................................€ 6

Carciofo alla giudia..................................................................................................€ 5

Caprese or di latte fresco, pomodoro, basilico, olive miste.........................€ 8   

Burrata fresca con alici e capperi.........................................................................€ 8

Trippa alla romana in coccio..................................................................................€ 6

 Griglia

 Pesce

Costata di Manzo (Danimarca) 550-600 gr con osso (si consiglia al sangue)......€ 20

Tagliata di manzo e rucola (provenienza Argentina).................................................€ 17

Tagliata di coscia di pollo ruspante servita disossata con patate

al forno fritte (allevato senza antibiotici e di provenienza Nazionale) ......................€ 14 

Hamburger di manzo leggermente affumicato, speck del Trentino,  

con salsa di peperoni grigliati e salsa di zucchine ( Razza Angus)............................€ 15

Doppio hamburger di carne d’agnello tenerissima e radicchio, cotto con 

spezie alla scottadito............................................................................................................. € 16

Doppio hamburger di carne di coniglio tenerissima, cotto in umido alla 

pizzaiola (pomodoro, olive, capperi, or di latte e basilico).......................................€ 16

Doppio hamburger vegetale (ceci, lenticchie rosse e cicoria ripassata) servito

con salsa di peperoni grigliati, salsa di zucchine, funghetti saltati in padella.........€ 15

Polpette di pollo fritte allevato a terra senza antibiotici con salse ai peperoni

e salsa di zucchine (12 pezzi)................................................................................................€ 15

Gli Hamburger sono fatti da noi  e sono tutti serviti  con patate al forno fritte 

Tagliata di pannicolo (si consiglia al sangue) speziato e cipolla rossa di Tropea 

              con patate al forno fritte (provenienza Nazionale).....................................€ 16

Salsiccia di prosciutto (fatta da noi) ai semi di nocchio servito con funghetti 

saltati in padella e pancetta croccante....................................................................€ 16

Polpo alla griglia e purea di patate arrosto................................................................. € 14

Baccalà al guazzetto............................................................................................................€ 14

Bis di Hamburger di Salmone e di Baccalà con patate al forno fritte..............€ 15


